
« Pour consulter les allergènes, 
scannez notre QR CODE ». 

Fait maison Agriculture BiologiqueProduit en OccitanieViande Bovine Française Lait collecté et transformé en France France Agrimer

Viande Française ou UE

Menu du 16 au 22 décembre 2024 
Maternelle & CP



Menu de Noël
Jeudi 19 décembre 2024

R I L LETTES  DE  SAUMON
ET  PA IN  DE  M IE

Entrée

SAP IN  DE  NOËL  AU CHOCOLAT

Desserts

Plat
PARMENT IER  DE  CANARD CONF IT

AUX ÉCLATS  DE  MARRONS 

Fromage
CANTAL  JEUNE AOP

Bon appétit



Du CE1 à la 3ème



LISTE DES ALLERGÈNES MAJEURS
PÉRIODE DU 16 au 20 DÉCEMBRE 2024

PLAT Lait Gluten Œuf Poissons Sulfites Crustacés Mollusque Soja Céleri Arachides Moutarde Sésame Lupin

lundi Duo salade
Lasagne du soleil
Compote

mardi Feuilleté à l'emmental
Aiguillette de poisson
Haricots verts
Brie
Fruits de saison

jeudi Mousse de canard/bagel
Mini ballotin de poulet aux marrons

Écusson cathare
Triangle croustillant au chocolat

vendredi Salade composée

Frites
Île flottante
Fruits de saison

 Allergène présent dans le plat

Le règlement INCO (Information du Consommateur) [N°1169/2011] est une nouvelle réglementation Européenne sur les denrées alimentaires applicable à partir

du 13 décembre 2014. 

A partir de cette date, les opérateurs en restauration hors foyer devront mettre à disposition de leurs clients une information écrite sur les allergènes présents dans les 

denrées alimentaires proposées.

Fruits à 
coques

Doonuts marbré

Conchiglionis forestières

Steak hâché de veau
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