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MENU du CE1 ala 3éme
LUNDI 07 AU VENDREDI 11 AVRIL 2025

LUNDI 2y

PATE DE CAMPAGNE
BROCHETTE DE DINDE
BEIGNETS DE BROCOLIS
MINI PAVE D' AFFINOIS
ANANAS / MOUSSE COCO

BETTERAVES

BOULETTES DE BOEUF EN SAUCE TOMATE <jmg %¥#
MACARONIS

TOMME GRISE

FRUITS DE SAISON

¥ e
JEUDL @W

{:;, ) BUN'S AUX FROMAGES

Y OMELETTE AUX POMMES DE TERRE
Ko 8 amn RATATOUILLE DU CHEF <jgg
GLACE

FRUITS DE SAISON

VENDREDI

OEUFS MIMOSA
FISH AND CHIPS DE COLIN |

CERTIFICATION }
RONNEMENTALE {8

FRITES it

P'TIT LOUIS
TARTE AU CHOCOLAT

Bonnes vacances

Le pain servi est élaboré a partir de farine issue de |'agriculture biologique
**x‘*

AGR¥LOCAL Gy

Mettez de |'Aude dans vos recettes | =l === |
Les menus sont élaborés par notre diététicienne ainsi que le chef de cuisine en

accord avec les recommandations du GEMRCN  (Groupe d'Etude des Marchés de
Restauration Collective et de Nutrition).Ce document est édité a titre
d'information, les repas peuvent €tre modifiés suivant I'approvisionnement.

PRODUITS DE SAISON
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LISTE DES ALLERGENES MAJEURS

PERIODE DU 07 au 11 AVRIL 2025

Fruits a

PLAT Lait Gluten CEuf Poissons | Sulfites coques

Crustacés | Mollusque Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin

lundi Paté de campagne

Brochette de dinde

Beignets de brocolis

Fromage

Ananas /mousse coco

mardi Betteraves

Boulettes de boeuf en sauce tomate

Pates

Tomme grise

Fruits de saison

jeudi Bun's aux fromages

Omelettes aux pommes de terre

Ratatouille

Glace

Fruits de saison

vendredi CEufs mimosa

Fish and chips de colin

Frites

P'tit louis

Tarte au chocolat

|XI Allergéne présent dans le plat

Le reglement INCO (Information du Consommateur) [N°1169/2011] est une nouvelle réglementation Européenne sur les denrées alimentaires applicable a partir
du 13 décembre 2014.
A partir de cette date, les opérateurs en restauration hors foyer devront mettre a disposition de leurs clients une information écrite sur les allergénes présents dans les

denrées alimentaires proposées.
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