/GUY)

BARBOTEU

RESTAURATION

Menu du 15 au 21 décembre 2025
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VEGE"

Maternelle & CP

Mardi

Mercredi Repas de Noél

Jeudi Repas Noél

Vendredi
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Entrée Salade coleslaw Potage maison et crodtons Pateé en crodte Mousse de canard CEuf dur sauce cocktail
Plat principal Steak végétal sauce Calalane~ & Saucisse Term:ae ae polsson @ 1a cehedle Fonqgrﬁle volarh? RS SEESS d':\- - Croque Monsieur
maison sauce beurre blanc Noél
= a5 | =
Accompagnement Blé au beurre Aux lentilles Pates BIO Pommes Dauphine Salade verte
. Y‘FT-‘ > ) \:\“‘ 5{. 2 ~ . i . @ ‘fi\‘; @

Fromage / Laitage Yaourt aromatisé = Mimolette ~=  Biiche du Pijlat a la coupe " Chaource AOP a la coupe * | &~ Vache qui rit BIO S

Dessert [Cockic 10 0 popries o B3 Fruit de saison BIO G Etoile fondante aux fruits rouges Biiche de noé/ = Liégeois a la vanille

chocolat
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Viande Bovine Francaise

= Fait maison
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=" Lait collecté et transformé en France

: - Viande Frangaise ou UE

« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».




MENU du CE1 a la 3eme
i 15 au 19 DECEMBRE

lundi mardi repas de Noél jeudi vendredi
fl Duo de moricettes Agi :
Assiette de crudités <7 mousse de canard - chutney d'oignon Feuilleté au fromage fonce Salade composée @M

saumon fumé - fromage frais

Roll de poulet aux marrons et abricot ﬂ
Lasagne aux légumes du soleil @@ =

Pom'pin forestines

: Fromage de chévre « écusson cathare » s o
Compote de pommes-poires . Carré frais [Al5 lle flottante <jm
p p p Q“SE avec sa compotee de cerlse s @, 3 A e @
- [T
\’ - s -
. in de Noél ch lat/vanill . . . .
Sablé breton gilr)\ﬁs(ej?iesozlcef ocrﬁi?*n té anille Fruits de saison @ Fruits de saison

oooooooooo

Bonnes fétes de tin d'annéce !

Le pain servi est élaboré a partir de farine issue de |'agriculture biologique PRODUITS DE SAISON
Les menus sont élaborés par notre diététicienne ainsi que le chef de cuisine en accord avec les recommandations du @
GEMRCN  (Groupe d'Etude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition).
Ce document est édité a titre d'information, les repas peuvent étre modifiés suivant l'approvisionnement.




LISTE DES ALLERGENES MAJEURS

PERIODE DU 15 au 19 DECEMBRE 2025

Fruits a

PLAT Lait Gluten CEuf Poissons | Sulfites coques Crustacés | Mollusque Soja Céleri Arachides | Moutarde | Sésame Lupin
lundi Duo salade
Lasagne du soleil
Compote
Sablé breton
mardi Moricettes mousse de canard/saumon

Mini ballotin de poulet aux marrons

Pom'pin forestines

Ecusson cathare

Sapin chocolat/vanille

jeudi Feuilleté a 'emmental

Colin pané /cheddar

Haricots verts

Carré frais

Fruits de saison

vendredi Salade composée

Réti de porc

Frites

lle flottante

Fruits de saison

|XI Allergéne présent dans le plat

Le réglement INCO (Information du Consommateur) [N°1169/2011] est une nouvelle réglementation Européenne sur les denrées alimentaires applicable a partir
du 13 décembre 2014.
A partir de cette date, les opérateurs en restauration hors foyer devront mettre a disposition de leurs clients une information écrite sur les allergénes présents dans les

denrées alimentaires proposées.
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