8  Menus du 29 juin au 5 juillet 2026

BARBOTEU
RESTAURATION

- . . Vendredi menu
Lundi Mercredi Jeudi
Espagne
Perles legumiere
. Betteraves BIO ~y At st .|= Lentilles en salade = (carottes, -
Entrée vinaigrette v Céleri reémoulade % IR als) L Melon @
tomates. mais. sauce
Tomate farcie g ;
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= = Péle méle = ars HE :
Accompagnement Pates BIO Brovaraar légumes du Ratatouille Patatas bravas
¢ marché
Fromage / Laitage Cantafrais “F vaourtnatre - F Croc lait BIO “H saintNectaire * Flan aux ceufs
e BIO 2% ¥ AOP =!| sur lit de caramel
e dauk e Cocktail de fruits Fruit de saison ©I Liégeois au péiz‘;’:z .fﬁ::;at
au sirop léger BIO chocolat BIO B R A
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o, Menus du 6 au 12 juillet 2026

RESTAURATION

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
= Coupelle de pété Tomate en = Chou fleur R N pejnaedena
Entrée . v Carottes rapées 1= (tomates, concombres,
de volaille salade sauce cocktail mais, sauce salade, mayo)
s/porc, s/viande 3
P ey A 2 Taboulé
végétarien
Gtk - L Raviolis au boeuf ; 3
S Aiguillettes de = Rougail de Feuilleté Poisson pané,
Plat principal i ; ; sauce ¥
poulet panées lentilles Strasbourgeois £ 5 citron
Napolitaine
s/porc, s/viande ;. Tarte chévre Raviolis aux fromages Galette boulgour pois
R ik H : Nuygets de ble ili sauce Na olitaing hich g fl
végétarien tomate basilic P SNERES ERTmeTIta
: ; : : Caviar
=~ Haricots verts = st "y PRy ] {
Accompagnement L Riz pilaf Salade verte ', PLAT COMPLET d'aubergines a la
persillés
Catalane
: Fromage frais | a3 I “\B  Yaourt nature y
Fromage / Laitage g 7 Gouda BIO , Kiri BIO ; Mimolette
demi-sel P P &y BIO
Compote de , q Créme dessert Galettes Fruit de saison ”ﬁ%
Dessert Fruit de saison
pommes au caramel bretonnes BIO
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